Touriga Nacional, Tinta Roriz,
Jaen e Alfrocheiro

Factores de qualidade

Clima: mediterraneo
Solo: granito, argila e calcério

Castas: Touriga Nacional, Tinta Roriz,
Jaen e Alfrocheiro

Tecnologia viticola

Tipo de plantacao: 3500 a 4000 pés por hectare
Tipo de poda: cordao duplo, cordao simples e guyot

Rendimento: 6 toneladas de uvas por hectare

Tecnologia enolégica

Tipo: tradicional do Dao, vinificagao classica

Fermentacao: com temperatura controlada até aos 28°C durante 5
a 6 dias

Parametros analiticos

Teor alcoolico: 13.7% Vol.
Acidez volatil: 0,57 g/L
Extracto seco: 328 g/L

Acucares redutores: 3.4 g/L

Aptidoes

E um vinho que se apresenta pronto para consumir,
no entanto, podera ser guardado por mais 10 anos.

Prova organoléptica

Aspecto: limpido

Cor: rubi intenso

Tonalidade: apresenta alguns reflexos de grena ténue.

Aroma: elegante e complexo com presenca de frutos vermelhos
bem maduros casando com notas de canela e especiarias.

Na boca apresenta um sabor macio, com boa estrutura de taninos
e um final longo e auténtico, segundo a tradicao dos vinhos do
Dao.

Deve ser servido a temperatura de 16° a 18°C. a acompanhar pratos
tradicionais da regidao, carnes e queijos.



