
OKEY COLHEITA DOURO 2020

OKEY WINES

IDENTIFICAÇÃO DO VINHO

TIPO DE VINHO: Colheita Tinto

ANO:  2020

REGIÃO:  Douro

SOLO:  Xistoso/Granítico

COMPOSIÇÃO VARIETAL: Touriga Nacional, Touriga Franca e Tinta Roriz

ENOLOGIA: Sofia Mesquita

NOTAS TÉCNICAS

VINIFICAÇÃO: Vindima manual, desengace total e fermentação alcoólica durante
aproximadamente 10 dias com controle de temperatura em depósitos de inox.
Fermentação malolática após a desencuba.
 

ALTITUDE:  100 - 500 metros

ESTÁGIO: Depósitos de inox

PROVA ORGANOLÉTICA

ASPETO:  Límpido

NOTAS DE PROVA: De cor rubi intensa, apresenta-se como um vinho com extrema
complexidade aromática a frutos vermelhos, com notas de especiarias. 
Na boca é robusto e complexo, contudo, harmonioso e muito gastronómico.

COR:   Rubi intensa

SUGESTÕES

TEMPERATURA PROVA:  16º a 18º C

TEOR ALCOÓLICO:  13 %

GASTRONOMIA: Excelente para acompanhar tapas, carnes vermelhas, pratos
vegetarianos e queijos.

PARÂMETROS ANALÍTICOS

ACIDEZ TOTAL:  5,8 g/l

PH:  3,70

AÇUCAR RESIDUAL:  < 2 g/l

...e que OKEY!
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